MA TRẬN ĐỀ KIỂM TRA GIỮA HỌC KÌ 2 - MÔN CÔNG NGHỆ 12
THỜI GIAN LÀM BÀI: 45 PHÚT
CẤU TRÚC
Mức độ đề: 40% nhận biết; 30% thông hiểu; 30% vận dụng.
PHẦN I. TRẮC NGHIỆM KHÁCH QUAN (7,0 ĐIỂM)
1. Trắc nghiệm nhiều lựa chọn; 1 lựa chọn đúng/đúng nhất: 12 câu = 12 ý = 3,0 điểm.
2. Trắc nghiệm dạng Đúng/Sai:   4 câu   =  16 ý  = 4,0 điểm.
PHẦN II. TỰ LUẬN (3,0 ĐIỂM)
Tự luận: 2 câu = 3,0 điểm.
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	1
	Chương VI. Công nghệ giống thủy sản
	Bài 15. Vai trò và triển vọng của lâm nghiệp
	- Trình bày được một số ứng dụng CNSH trong chọn và nhân giống thủy sản.
- Nhận biết được cách sử dụng một số ứng dụng CNSH trong nhân giống thủy sản phù hợp theo mục đích.
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	- Lựa chọn được ứng dụng CNSH phù hợp trong chọn và nhân giống thủy sản.
- Phân biệt bảo quản lạnh ngắn hạn và dài hạn tinh trùng thủy sản.
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	- Vận dụng được một số ứng dụng CNSH trong thực tiễn để tạo ra đàn thủy sản phục vụ đúng mục đích nuôi trồng.
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	Chương VII. Công nghệ thức ăn thủy sản
	Bài 16. Thức ăn thủy sản
	- Trình bày được vai trò của các nhóm thức ăn thủy sản.
- Nhận biết được các thành phần dinh dưỡng có trong thức ăn thủy sản.
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	- Phân biệt được thành phần dinh dưỡng của các nhóm thức ăn thủy sản.
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	- Vận dụng kiến thức lựa chọn nguồn thức ăn phù hợp với từng giai đoạn vật nuôi.
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	Bài 17. Phương pháp bảo quản và chế biến thức ăn thủy sản
	- Mô tả được một số phương pháp bảo quản và chế biến thức ăn thủy sản.
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	- Lựa chọn được phương thức bảo quản thức ăn thủy sản phù hợp.
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	- Vận dụng kiến thức, nêu được nguyên nhân và đề xuất được các phương pháp bảo quản thức ăn phù hợp.
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	Bài 18. Ứng dụng CNSH trong bảo quản, chế biến thức ăn thủy sản
	- Trình bày được lợi ích ứng dụng CNSH trong bảo quản, chế biến thức ăn thủy sản.
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	-Phân tích được vai trò của sử dụng CNSH trong chế biến thức ăn thủy sản
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	- Vận dụng kiến thức để xác định được quy trình và nguyên lý đúng của một số CNSH trong bảo quản, chế biến thức ăn thủy sản.
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	Chương VIII. Công nghệ nuôi thủy sản
	Bài 19. Công nghệ nuôi một số loài thủy sản phổ biến ở Việt Nam
	- Trình bày được quy trình nuôi, chăm sóc, thu hoạch một số loài thủy sản phổ biến ở Việt Nam.
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	- Phân tích được quy trình nuôi, chăm sóc, thu hoạch một số loài thủy sản phổ biến ở Việt Nam. 
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	- Vận dụng kiến thức về nuôi, chăm sóc, thu hoạch đã học để có hướng nuôi thủy sản phù hợp.
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